Die Geratelinie MultiFresh® MyA CO,

MF180.2 CO, PLUS

Leistung pro Zyklus 180 kg

Kapazitat

@ 1x20 (GN 2/1 oder 600x800 mm)

@ 2x20 (GN 1/1 oder 600x400 mm)
Abmessungen 1600x1425x2395 mm

Version Plus

®104kw @153A @ 400 V-50 Hz (3P+N+PE)
Kdlteaggregat UC180CO, - 1200x1200x1170 mm
O 400 V-50 Hz (3P+N+PE)

Anschlusswert UC180CO,

® 12.07 kW

Absicherung UC180CO,

Q 2259A

MF250.2 CO, PLUS

Leistung pro Zyklus 250 kg

Kapazitat

@ 1x20 (GN 2/1 oder 600x800 mm)

@ 2x20 (GN 1/1 oder 600x400 mm)
Abmessungen 1600x1425x2395 mm

Version Plus

®104kW @53A @400 V-50 Hz (3P+N+PE)
Kélteaggregat UC250C0, - 1200x1200x1170 mm
© 400 V-50 Hz (3P+N+PE)

Anschlusswert UC250C0,

@ 1447 kKW

Absicherung UC250C0,

Q 26.08A

MF350.2 2T CO, PLUS

Leistung pro Zyklus 350 kg

Kapazitat

@ 2x20 (GN 2/1 oder 600x800 mm)

@ 4x20 (GN 1/1 oder 600x400 mm)
Abmessungen 1600x2595x2450 mm

Version Plus

®202kWw @302A @ 400 V-50 Hz (3P+N+PE)
Kélteaggregat UC350C0O, - 1200x1200x1170 mm
@ 400 V-50 Hz (3P+N+PE)

Anschlusswert UC350C0,

® 2337 kw

Absicherung UC350C0,

0O 41.08A

Aufbau des MultiFresh® MyA CO,

IRINOX-VORSCHLAG

Verdampfer

Irinox S.p.A. | irinoxprofessional.com | Viale Mattei, 20 - 31029 Vittorio Veneto (TV) Italy
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MultiFresh® MyA CO,

Der umweltfreundliche Roll-in Schnellkiihler und Schockfroster

cod. 44170274



MultiFresh® MyA CO, MultiFresh® MyA CO,

lhr einzigartiger Multifunktionsassistent der umweltfreundliche Roll-In Schnellktihler und Schockfroster
Irinox prasentiert die erste Geratelinie von Roll-in Schnellkihlern mit

MultiFresh ® MyA CO, . s dem Kaltemittel R744, besser bekannt als CO,.

Dieser leistungsstarke Schnellkihler und Schockfroster managt '

Betriebszyklen mit Temperaturen von +85°C bis -35°C. 1 = Dieses neue, natiirliche Kaltemittel im Roll-in MultiFresh® MyA CO
= belastet die Umwelt weniger und optimiert die Abkuihlzeiten.

P

Das von Irinox vorgeschlagene CO, System arbeitet unterkritisch, danke ‘
fiir die Verwendung des Chillers, der unsere Einheit mit Wasser versorgt ‘\ . Hohere Leistung, keine Umweltverschmutzung!
Kondensieren bei einer Temperatur unter 15°C. = 23

Dies ermoglicht uns, bei jeder Umgebungstemperatur das CO, unterhalb
seines kritischen Punktes (ca. 31°C und 73 bar) einsetzen.

Erhaltlich in 3 Ausfiihrungen:
MF 180.2 | MF 250.2 | MF 350.2 2T

MyA: My Assistant
T
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10:45 ‘ gastronomy

chilling

> 7-Zoll-Touchscreen mit grol3er Interaktionsflache.
> Einfache Bedienung: intuitive Symbole fiir den Zugriff auf die zahlreichen Funktionen.

> Einfachere Anpassung an Ihre Prozesse: selbsterklarende Navigation durch die Funktionen GAS
und Parametern.
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Unubertroffene Leistung

Im Pull down (25°C /-35°(C) Temperaturmanagement von - 50% Energieverbrauch
im Vergleich zur aktuellen +85°C/ -35°C fir jeden in den Kihlkreislaufen.
Produktlinie. moglich produktiver Prozess. -30% Energieverbrauch

in Gefrierzyklen.




