La gama MultiFresh® MyA CO,

MF180.2 CO, PLUS

Rendimiento por ciclo 180 kg

Capacidad

@ 1x20 (GN 2/1 0 600x800 mm)

@ 2x20 (GN 1/1 0 600x400 mm)

Dimensiones 1600x1425x2395 mm

Version plus

®104kw @ 53A @400 V-50 Hz (3P+N+PE)
Unidad condensadora UC180CO, - 1200x1200x1170 mm
O 400 V-50 Hz (3P+N+PE)

Potencia maxima absorbida UC180C0,

® 12.07 kW

Corriente maxima absorbida UC180C0,
022597

Como esta compuesto el MultiFresh® MyA CO,

MF250.2 CO, PLUS

Rendimiento por ciclo 250 kg

Capacidad

@ 1x20 (GN 2/1 0 600x800 mm)

@ 2x20(GN 1/1 0 600x400 mm)

Dimensiones 1600x1425x2395 mm

Version plus

®104kw @153A @400 V-50 Hz (3P+N+PE)
Unidad condensadora UC250C0, - 1200x1200x1170 mm
© 400 V-50 Hz (3P+N+PE)

Potencia maxima absorbida UC250CO,

@ 14.47 KW

Corriente maxima absorbida UC250C0,

0 26.08A
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Unidad condensadora

MF350.2 2T CO, PLUS

Rendimiento por ciclo 350 kg

Capacidad

© 2x20 (GN 2/1 0 600x800 mm)

@ 4x20 (GN 1/1 0 600x400 mm)

Dimensiones 1600x2595x2450 mm

Version plus

®202kW @302A @400 V-50 Hz (3P+N+PE)
Unidad condensadora UC350C0, - 1200x1200x1170 mm =
@ 400 V-50 Hz (3P+N+PE)

Potencia maxima absorbida UC350C0,
® 2337 kw

Corriente maxima absorbida UC350C0,
O 41.08A
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MultiFresh® MyA CO,

el abatidor de carro sostenible

cod. 44170574



MultiFresh® MyA CO,
asistente multifuncion inimitable

MultiFresh® MyA CO,
el abatidor de carro sostenible

Irinox presenta la primera gama de abatidores rapidos de
temperatura de carro, con gas refrigerante R744, mas conocido

MultiFresh ® MyA CO, como CO.,,.

Es el abatidor de temperatura avanzado, capaz de gestionar ciclos de

funcionamiento con temperaturas de +85°Ca -35°C. El MultiFresh® MyA CO, de carro tiene un nuevo gas refrigerante

natural, que garantiza un menor impacto medioambiental y

El sistema de CO, propuesto por Irinox funciona en subcritico, gracias optimiza los tiempos de reduccion de la temperatura.

al uso del enfriador que abastece de agua a nuestra unidad
condensando a una temperatura inferior a 15°C.

Esto nos permite, a cualquier temperatura ambiente,

utilizar el CO, por debajo de su punto critico (alrededor de 31°Cy 73 bar).

iMas potencia, sin contaminacion!

Disponible en 3 modelos:
MF 180.2 | MF 250.2 | MF 350.2 2T

MyA: My Assistant
T

IRINOX

> Pantalla tactil de 7 pulgadas con area de interaccion amplia.

> Mas facil de usar: iconos intuitivos para acceder a las distintas funciones.

> Mas facil de personalizar: navegacion entre funciones y parametros simplificada. GAS
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Rendimiento sin igual

Tiempo de bajada de
temperatura (25°C /-35°C)
respeto a la gama actual.

Gestion de la temperatura
desde + 85°C/-35°C para
cualquier proceso productivo.

- 50% de consumo de energia
en los ciclos de enfriamiento.
-30% consumo de energia

en ciclos de congelacion.




